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Cari Sposi,

I’Hotel Ristorante | Ginepri ¢ il luogo ideale dove organizzare il proprio ricevimento di nozze. Se siete in
cerca di un ambiente semplice ed essenziale in cui la bonta della cucina stia al centro di tutto, avete trovato il
posto giusto!!

[1 cockuail di benvenuto con un ricco buffet di stuzzichini accoglie i Vostri ospiti nella suggestiva terrazza
sul mare.

Segue il pranzo o la cena di nozze con servizio al tavolo. Il nostro ristorante dispone di due sale: una ampia
¢ luminosa si affaccia sul grande giardino ed ¢ adatta per ricevimenti pitt numerosi: 'altra ¢ piti intima e raccolta ma
ugualmente accogliente.

Inoltre con la bella stagione ¢ possibile organizzare il Vostro ricevimento all"aperto sulla nostra terrazza sul
mare. Le sale interne ospitano al massimo 180 persone, all'esterno invece si consigliano al massimo 60 posti a
sedere. Per un buffet party la terrazza accoglie fino a 100 persone. Insieme ¢ possibile concordare
I"apparecchiatura: disposizione dei tavoli, tipo di tovagliato, decorazioni e molto altro.

La cucina propone piatti raffinati ¢ molto curati anche nella presentazione. Le materie prime utilizzate
sono sempre selezionate e prevalentemente di origine locale. Sarete nostri ospiti per una cena degustazione che
servira a presentare la nostra cucina e a valutare i piatti pit indicati ai Vostri gusti ed esigenze. ( Si realizzano anche
menu speciali tenendo conto di eventuali allergie o intolleranze alimentati ).

* Il Menu “Nuziale Classico™ include, oltre all"aperitivo di benvenuto, sei portate tra piatti di carne e di pesce, pil
il dessert e la torta nuziale.

% Il Ment “Nuziale a base di pesce™ generalmente ¢ completo con cinque portate tra antipasti, primi piatti ¢
secondi, piu il dessert e la torta nuziale.

* Il Menu™ Buffet Party * include il cocktail di benvenuto, un Buffet di antipasti e due portate calde( due primi
piatti oppure un primo ¢ un secondo piatto) con possibilita di servizio al tavolo, a seguire il taglio della torta.

** Altri menu con differenti caratteristiche si realizzano su richiesta e in base alle varie richieste.

Nel prezzo, oltre a tutto quanto specificato nei meni,  sono sempre compresi: la stampa dei menu,
cartellone /tableau con disposizione tavoli, segna tavoli, decorazioni (ad eccezione di centrotavola floreali speciali),
una cena per gli sposi con degustazione dei nostri piatti, la torta nuziale, la camera per la prima notte di nozze,
sottofondo musicale (no live) in terrazza sul mare e durante il pranzo in sala. Utilizzo di una sala apposita per il
ballo ( su richiesta ). Gratuita per i bambini fino a 2 anni. sconto del 50% per i bambini da 2 a 8 anni.

** Non incluso nel prezzo intrattenimento musicale dal vivo e permessi Siae.




Tracce per un Menu Nuziale Classico da 6 portate

sudino di Pecorino

con melanzane e pomodort confit
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Weanuelee e Simone Cuazzetto di fruttd di mare

Aperitivo di benvennto Limballo di riso agl asparagd

con buffer di stuzzichini con seppioline allo zafferano

Stracct di pasta fresca con carciofi al timo ¢
[ztenide eagricola Gueldo del passata aromatica all arancio

Sealoppe di branzino
it ~Col de Nl con verdurine saltate ¢ salya ai crostaced

Cosciotto di matale in bellavista
;1 § con prtate al rosimarino
Pasticeeria 1 Ginepri™
sarbetto al frutto della passione
con spredino di frutta

8 maggio 2010
Francesco e Martina
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o Baffert bt staizza hovsis

Ving “Iliseo ™ Aztenda aericola Cacciccluno di Moscardin e Frord di mare

Cualdo del Re
titlieller i rivo apli apnrrg
o con Sepynoline allo zafferano
Spmantte Marting
Walragdiar: di peasea fresea ai carciofi

Brut “Col de Salier™ cont vellutata al tartufo

citlopyxe i Gallinella con Mazzancolle af larddo,}

e, caffe, liguori
l qna caffe qrori verdurine ¢ crema di syt

lorta neeztale Noddinor i Vurello nwerinento al grneprn

“Pasticveriea /(_”I’,/,”"‘ con pxttate af rosmaring
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w Speddino df frutia con salve di fragole




Tracce per un Menu Nuziale a base di pesce da 5 portate

Aperitivo di benvenuto
con befet di e
Gualdo del Re
Spumante Martini
Brut “Col de Salici”™
Acqua, caffé, liguori

Torta nuziale
“Pasticceria Principe”

CSS

Vini “Eliseo " Azienda agricola

stino di insalata di mare ai frutti rossi
Palamita all olio extra vergine
con passata di zuechine
Tagliolini all aragosta

Riso mantecaro al nero
con seppioline allo zafferano

Branxino, scampi, gamberi e calamari al barbecue
con verdure grigliate

Composizione di frutta fresca
con sorbetto shakerato al prosecco

Pietro ¢ Monica
13 agosto 2010
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Aperitivo con buffer di stuzzichini
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Ravioli di patate al tartufo

Vino Vermentino Belvedere con vellutaia ai fruttd di mare
Spumante Martini
Bisit Colile Seilici Grighata di pesce al barbecue

. . con verdure
Acqua, caffe, amari

Serena e Giovanni
3 luglio 2010

}/V reeo con /'/:'//l it ell vtezzocfi

[nselatine tiepnela di calameart con cinageretie alle olive nere

Lliseo bianco Az. agricola Gualdo del re

Tortno despinact con vellistata ai crosiaees

Lliseo Bianco Az. Agricola Gualdo del re

cnoccher di pertate al baselieo cop alict o pesto i frovea secea alla lewa

Zizzolo Bianco Az. agricola Le Fornacelle

laglioling all astice
Zizzolo Branco Az Agricola Le Fornacelle

Caccrncclietto di moveardine con e it i ;/r//////. le all _.'f/‘(vu/m

Le Matessine Az. Agricola Popgio agli Scalzi
Sarbetio shakerato al pasvion frini

I Profirterol Nuziale “Pasaceeria £ Ginepri
Barolo Clinato 1erre da Vino
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Tracce per un Menu Buffet Party

Girancarlo e Guulia
24 luglio 2010

Aperitivo di benvenuto con stuzzichini

Vola au vent e bigne salati con diverse farciture:
Jegatint, gorgonzola. gamberi, tonno, salmone...

Piccoli ramezzini
Spiedini e stuzzichini con verdure
lormaggi con salse. marmellate ¢ miele
Seluni misti

Bresaola con mousse di formaggi
Sformatini di verdure

Insalata esotica
Insalata di calamareti
Inyalata di polpo

Pesce spada affumicato
Salmone marinato al ginepro
Terrina di pesce

se33

Orzotto ai crostacer

Paccheri con calamart,
Siori di zucea e salsa alla zafferano

so39y
Spuedini di pesce al barbecue
sonen

Torta nuziale

Aequa minerale, Vini Eliseo, bibite, spumanie, caffé ¢ amari
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Serret e L.eonaredo

[ 7 ottobre 20009

Insalatina di gamberi con verdure
Baccala mantecato ai porri

Bresaola con mouwsse ai formaggr
Sformatini di verdure
Spuedini di formaggio, wurstel e olive
Spuedini di ananas e pesce spada
Spuedini di prosciutto e melone

B3%58

Gnocchetti all astice

Crepe alla ricotta infornata
La 22

Fileto di branzino al forno
con julien di verdure e gamberone

sesss

Torta nuziale
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